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@ Contains squid
@ Contains [ish sauce

@ Contains peanuts

| @ Contains shellfish |
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the delicacy and perfect l:i mee of

and contemporary presentati
Fach recipe is a work o fpau \
combine 1 create unique texte
invite vou on a Bl

cuisine meet.
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_(_Zolldains eggs
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Contains shrimp Contains milk or dairy products

Contains gluten (wheat)

Vegetarian dish

©Coes®

Mildly spicy




Bienvenid

alta cocina se ¢
Su exploracic
de inspiracio
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Condiene huevos

L

onticne gambas Contene leche o lacteos

Contiene calamar Contiene gluten (trigo)

@ Contiene salsa de pescado Plato vegetariano

©Coes®

@ Contiene cacahuetes Ligeramente picante
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Para su seguridad, le | 5 (]

-
To ensure the best experince atViet Délice Restaurant. We hope that vou will take care |

of your personal belongings (o avoid any loss. Wishing you wonderful days in the
beautiful city of Barcelona!

Instagram Google review

VIET DELICE




Coconut juice Coconut milk Coco Matcha 4,9¢
Agua de coco 4,6€ Leche de coco 4,9€

Soda de lima

Soda de maracuya LLemonade Orange Juice )
LLime Soda 4,6€

Passion fruit soda 4,7€ [.imonada 4,6€ Zumo de naranja 4,6€

Batido de mango Soda de mango Yogurt mango
Mango smoothie 4,9€ Mango Soda 4,7€ Mango con vogur 4,7€




Sull Water 0,51 Sparkling Water
Agua 0,51, 2,85€ Agua con gas 2,95€

Cocacola 3,1€ Cocacola 3,3€ Nestea 3,2€

Orange I'anta Lemon Fanta Tonic Water
I'anta Naranja 3,2¢€ Fanta Limon 3,2€ Tonica 3,0€




SANT JORDI

CERVESA ARTESANA . |

Craflt Beer Ale de Drag
Cerveza Artesanal 4,5€

'SANT JORDI

J  CERveSA ARTESANA

Cralt Beer I.a Cuca

Cerveza Artesanal 45
|

Cralt Beer Arrels
Cerveza Artesanal 3,9€

SANT JORDI ,@,

CERVESA ARTESMA

Craft Beer Carbonara
Cerveza Artesanal 4,5€

ALC: 4. 9% VOL:
ORIGIN: HO CHI MINH CITY, VIETNAM
.t .;\"OLUME 330ml BOTTLE _ “

Saigon Vietnamese Beer
Cerveza Vietnamita Saigon 3,9€

SAN ‘MIGUEL 0.0

ALCOHOL-FREE LAGER
PRODUCT OF SPAIN
ABV: 0.0%
VOLUME: 330mI (11.2 FL OZ)

" San Miguel 0.0 3,8€

~ BREWED & BOTTLED .,
IN MEXICO

-

ALC. 4.6% V0L -
o PREMIUM LAGER BEER

Corona I'xtra 3,8€

CERVEZA
ALHAMBRA -
RESERVA 1925 ]

T ABV:6.4%
GRANADA, SPAIN

—. NET CONTENT: 33084 —

e

Alhambra 1925 3,8€

SANT JORDI

CERVESA ARTESANA

TROPIC SUC

NEW ENGLAND IPA

Craft Beer Tropic Suc
Cerveza Artesanal 4,5€

Alhambra Draft Beer
Copa de Alhambra 3,6€

1l saN MIGUEL GLUTEN FREE
LAGER BEER -
aLc.s4nvoL, Q€ |
- PRODUCT OF SPAIN
%, VOLUME: 330ml (11.2 FL OZ),

San Miguel gluten Free
San Miguel sin gluten 3,8€




Vifia Real Bloncé%;

Vina Real Seco Dry

(@ 4.1€

] 209¢€

Vina Real Crianza
Tempranillo/ Mazuela/
Graciano/ Garnacha

Vina Real

Heréncia Altés
Garnatxa Blanca
G-::mccl'l_aﬁhncc

‘.. BelaRoble
Tempranille (Tinta del Pais)

A |

@ 4,1€
1 20,9¢

Pinot Noir =4

EROC

ORIGEN: RUEDA, ESPANA
TIPO DE UVA: VIURA (100%) ;
1PO DE CRIANZA: 4 MESES SOBRE LIAS

Ramon bilbao Rosé

22,9€
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Merloff Cabemet Sauvignon
Gamacha

Dilema Verdejo 20,9€

e

doma Seleccio

Baldoma Seleccio 20,9€
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Marien Brut Nature
Xarello/ Macabeo/
Parelladaf Chardonnay
12 meses de crianza

Cava Marien Brut 23,9€

Nombre del vin
Tipo de wva:

o: Ramdn Bilbao Crianza

Ternpranille (100%)

" Cygnus Sador
Brut Nat. Rva

Ma abeo) Xorello) Porellada

. Dispanible #n 0.75 L v 0.375 L

Cava Cygnus Sador

0,751.:22,9€
0,371.: 12,9€




Margarita 8,5€
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STARITLERS:
ENTRANTES:

e I'resh Vietnamese rolls with crispy lettuce,
rice noodles, mint, and shrimp, served with
peanut sauce.

Extra roll +3,8€

e Rollos [resco vietnamitas con lechuga
crujiente, fideos de arroz, menta, y gamh 1
acompanado con salsa de cacahuete. 1

Extra roll +3,8€

o Crispy wheat paper rolls filled with silken tofu,
seasonal vegetables and glass noodles, with a

R i Pﬁd relined vegetarian flavor.

Extra roll +3,6 €

e Rollitos de papel de trigo crujicntes, rellenos de
tofu sedoso, verduras de temporada vy fideos de

 Rollos de papel de arroz rellenos de fideos vidrio, con un sabor vegetariano ligero y refinado.
de arroz, aguacate, tofu, menta, lechuga Rollito extra +3,6 €
,pepino, zanahoria y hierbas + Salsa
cacahuete.

Rollo extra. +3,6€




STARTERS:
ENTRANTLES:

e Vietnamese green mango salad with sh
carrot, cucumber and roasted peanuts and ¢
slightly sweet and mildly spicy dressing.

e IEnsalada vietnamita de mango verde con
gambas, zanahoria, pepino y cacahuetes
tostados, servida con una galleta"d'
sésamo negro v un aderezo liger ]
dulce vy suave picante .-

Bt -

| - — .
o Viemamese green mango salad with organic

(ofu, carrot, cucumber and roasted peanuts, e I'ine translucent dumplings steamed,

SCTVe rice cracker and a slightly sweet filled with selected prawns that retain
and mildly spicy dressing. all their juiciness and freshness.

e l'inos saquitos translicidos cocinados
al vapor, rellenos de langostinos
selectos que conservan toda su
jugosidad va [rescura.

» Ensalada vietnamita de mango verde con tofu
organico, zanahoria, pepino y cacahuetes
tostados, servida con una galleta de arroz y un
aderczo ligeramente dulce y suave picante.




STARTERS:
ENTRANTES:

, translucent shr
v {ried rolls, a re
o A savory blend of fresh chives inside the and delicate ¢
golden crispy texture with a satisfyingly rich

dipping sauce.

e Lstep
gambas
sabrosa e
(lim sum ¢

e Una sabrosa mezcla de eebollino fresco
dentro de una textura dorada y crujiente,
acompanada de una rica salsa para mojar.

— ——— .o _Acrispy rice crepe golden with turmeric and
bean sprouts. Enjoved wrapped in [resh leaves

This platter feature reamy avogatlo rice paper : _
1 : . - 4 L with-aromatic herbs and dipped in our sweet

ro cnvegan spring rolls, a zesty q P dish:

green mango and tofu salad, and our signature 0 ?)n I Silulge‘kus Gy

criSpsaf egetarian dumplings. .Prawns and Pork @

2.0rganic Tofu &
Iste plato incluye rollitos de papel de arroz con
aguacate cremoso, crujientes rollitos
vegetarianos dorados, una refrescante ensalada
de mango verde con tofu, y nuestros exclusivos
dim sum vegetarianos [ritos

e Una crujiente crépe de arroz dorada con carcuma con
brotes de soja. Se disfruta envuelta en hojas [rescas
con hierbas aromaticas y se sumerge en nuestra salsa
agridulce. Personalice su plato:

1.Langostinos y Cerdo

2. 1ofu organico &




VIETNAMESE SOUP:
SOPAS VIETNAMITAS:

e Asublime and aromatic broth, slow-cooked for
12 hours with traditional spices, served with
rice noodles and thin slices of tender beef.

e Un caldo sublime y aromatico, cocinado a
fuego lento durante 12 horas con especias
tradicionales, servido con tallarines de arroz
y [inas laminas de ternera tierna.

An odetodightness and balance. Lxquisite

broth patienty infused with orfenital spices,
- |

servedaasdthrice noodles, fresh herbs and

tendérShredded chicken.

et | Fhe=,
Exqui'éitml'do infusionado pacientemente
con especias orientales, servido con
tallarines de arroz, hierbas [rescas y tierno
pollo desmenuzado.

e The [reshness of the Mediterranean meets

[ Vietnam. Exquisite bowl of rice noo
ic broth with a subtle sweet and
ped with juicy prawns and

El frescor
de Vietnam.
caldo aromati
coronado con j
frescos. '

co se fusiona con la magia
fideos de arroz en un
uilibrio agridulce,
sy calamares

e Arobust and velvety beef broth, infused with the
vibrant perfume of lemongrass. Served with rice
noodles, tender cuts of pork shank, juicy beef and
the traditional touch of boneless pig trotters.

e Un caldo de ternera robusto y aterciopelado,
impregnado Se sirve con fideos de arroz, tiernos
cortes de jarrete de cerdo, jugosa ternera vy el toque
tradicional de manitas de cerdo deshuesadas.




VERMICELLI & NOODLI

e Delicious rice noodles stir-fried to order, v
luscious tamarind sauce, accompanied by cri

e T'inerice noodles served with crispy bean and toasted nuts. Customize yvour dish with:
sprouts, [resh herbs and roasted peanuts. 1.Chicken resh Prawns @ 3. Organic T
Customize your dish with:
1.Selected Beef e Delicioso »s de arroz salteados al mo
2.I'resh Prawns envueltos ¢ a salsa de tamarindo, frutc
3.0rganic Tofu & secos tostado e su plato con:

1.Pollo 2.1

) 3. TofuOrgdanico (
e Linos lideos de arroz servidos con brotes de JuCg

soja crujientes, hierbas frescas y cacahuetes
tostados. Personalice su plato con:

1. Ternera Seleccionada

2. Langostinos I'rescos @

3. Tofu Organico @y

e Traditional rice noodles with vellow curryv base,
accompanied by fresh vegetables. Customize your dish
with:

Artisanal noodles with an exclusive homemade 1. Selected Chicken. 3. Selected Beef.
sauce, erispy-vegetables . Customize vour dish:  2.-Organic-lofu. ® 4. Fresh Prawns. &
.lb;ele%ecli.Beef o SN — 1__ e Tradicionales tallarines de arroz con una sutil'y
' resm aromatica base de curry amarillo, acompanados de
Fideosarfesanales con una exclusiva salsa  verduras [rescas y crujientes. Personalice su plato
casera; verduras crujientes y un toque de Con:
cebollino aromatico. Personalice su plato: 1.Pollo Seleccionado. 3. Langostinos I'rescos @
.Ternera Seleccionado 2. Ternera Seleccionada. 4. Tofu Organico g
Langostinos Irescos®)




VERMICELLI & NOODL
VERMICELLI & FIDEOS:

RICE DISHLES:
PLATO CON ARROZ:

o "PX(uisite and aromatic artisanal curry with
casonal vegetables and coconut milk. A dish full of
olor and-fragrance. Customize your-dish:
resh Prawns. () 3. Rural Chicken

upremeSaimon 4. Organic Tofu
i —

X(uisito ﬁé-ﬁ)mético curry artesanal con
verdura v leche de coco. Un plato lleno de color

[ragancia. Personalice su plato:

angostinos I'rescos @ 3.Pollo de Corral

almon Supremo & 4. Tofu Organico

e I'ine rice noo

pork, together wi
Served with fresh aromatic
signature warm sweet and sour sau

F'inos fideos de arroz con carne de cerdo

marinad (o con crujientes rollitos de
primave Se sirve con hierbas aromatica
[rescasy a agridulce.

e Juicy salmon fillet enhanced by a homemade
textured tomato sauce, slow-cooked with an
oricntal touch thatawakens the senses.
Accompanied by aromatic rice.

e Jugoso filete de salmon realzado por una salsa
casera de tomate texturizada, cocinada a fuego
lento con un toque oriental (ue despierta los
sentidos. Acompanado de arroz aromatico.




RICE DISHLS:
PLATO CON ARROZ:

e Juicy prawns and tender squid bathed in an
exclusive homemade sweet and sour reduction with
subtle citrus notes, accompanied by pineapple,
tomatoes with jasmine rice.

o Langostinos jugosos y calamares tiernos
banados en una exclusiva reduccion agridulce de
la casa con sutiles notas citricas, acompanados de
pina, tomates con arroz jazmin.

rtisanal organie tofu cubes, bathed in a subtle
eduction-ofripe tomatoes slow-cooked, infused
ith fresh chives with jasmine rice., |

adoﬂe tofu organico artesanal, banados en
na sutil rédurecion de tomates maduros

cocinados a fuego lento, infundida con
ebollino [resco con arroz jazmin.

e Juicy selected sirloin beefl cubes. In
sauce rich in umami nuances, accompa
red onion, fresh peppers and served s wi
aromatic rice.

e Jugo s de solomillo de ternera
na salsa rica en matices umaimi
olla morada, pimientos
TOZ aromatico.

e Aromaltic rice masterfully wok-fried with egg,
combined with specially fried rice grains for a
crispy touch. Customize your dish:

1. I'resh Prawns @

2.Seasonal Vegetables (@)

e Arroz aromatico salteado magistralmente al wok
con huevo, combinado con granos de arroz
especialmente fritos para lograr un toque crujiente.
Personalice su plato:

1. Langostinos I'rescos &

2. Verduras de temporada ®)




RICE DISHLS:
PLATO CON ARROZ:

e Tender, juicy chicken infused with the
vibrant fragrance of fresh lemongrass and
a subtle touch of chili that awakens the
senses. Served with aromatic jasmine rice.

e Tierno jugoso pollo de corral infundido con la
vibrante fragancia del limoncillo fresco y un sutil

CON arroz jazmin aromatico.

0 13,9 €

e Selectedbean sprouts, masTeJrfully stir-fried

JIMAWOK, combined with juicy prawns and
~(cnderslices of pork with jasmine rice.

e Brotes de soja seleccionados, salteados
magistralmente al wok, combinados con
jugosos langostinos y tiernas laminas de

cerdocon arroz jazmin.

toque de guindilla que despierta los sentidos. Servido

! e l'ine and juicy slices of select beef. Co
Wi ispy fresh celery and a generous ba
ic. Served with jasmine rice.

inas de ternera
inadas con crujiente apio
e de ajo dorado.

o Avibrant and healthy selection of seasonal vegetables,
lightly glazed with our signature homemade sauce
served with jasmine rice. Choose your protein:

1.Tiger Prawns &) 2. Tender Chicken 3.0rganic Tofu @9

Una vibrante y saludable seleccion de verduras de
temporada, glaseadas con nuestra salsa casera especial
v servidas sobre una cama de arroz jazmin aromatico.
Elija su proteina:

1.Gambas Tigre & 2.Pollo tierno 3.Tofu organico @y




RICE DISHLS:
PLATO CON ARROZ:

» Delicious selected pork ribs, slow-cooked.
Glazed in a rich and intense homemade
sweet and sour reduction, with subtle
caramelized nuances. Served with
aromatic jasmine rice.

¢ Deliciosas costillitas de cerdo seleccionadas,

cocinadWadas en una
rica e intensa reduccion agridulee de la casa,

con sutiles matices caramelizados. Servido
cOn arroz jazmin aromatico.

— I

er-13,9€

o Lxquisite beef stew infused in a rich and aro
broth © tal spices, where the meat melts o
palate, & ied by aromatic rice.

era infundido en un caldo rico
entales, donde la carne se
1ada de arroz

e EXquisito gu

y aromatico
deshace en el p
aromatico.

Wat-14,9€

o Lx(uisite prawns glazed with our homemade
tamarind sauce, masterfully combining natural
acidity. Accompanied by aromatic rice.

o Lxquisitos langostinos glaseados con nuestra salsa
casera de tamarindo, (que combina magistralmente
la acidez natural Acompanado de arroz aromatico.




TASTING S
MENUDLEGUS ! |




VIETN.
POSTRLS

lilic

e I'ried Banana wit l
Vanilla Ice Cream
with Saigon Style)

e Platano [rito con
helado de vainilla al
estilo Saigon.

e Black Sticky Rice with
Coconut Cream and I'resh
Mango

e Arroz Negro Glutinoso en
Crema de Coco y mango
fresco-

COITELE & TEA
CAI'L & TT:

1.9€ :
4. Americano:
2,061 10
5.Carajillo:
3.9€




VIET DELICE

“VIEENAMESE KITCHEN: TASTE & MEMORIES

‘ \

\

080C iuta arcelona

® Todos los dias :12:00- 24:00
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	Coconut juice Agua de coco 4,6€
	Coconut milk  Leche de coco  4,9€
	Coco Matcha 4,9€
	Soda de lima Lime Soda 4,6€
	Soda de maracuyá  Passion fruit soda 4,7€
	Lemonade Limonada 4,6€
	Orange Juice Zumo de naranja 4,6€
	Soda de mango Mango Soda 4,7€
	Batido de mango Mango smoothie 4,9€
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	Craft Beer Alè de Drag Cerveza Artesanal  4,5€
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