


tl | f_ Dishes MAY CONTAIN one or more of the following potential allergens

invite you on al
cuisine meet.
Your explorai
of inspirati(_}I

-

\ WARNTN

¥

]
|

@__Cﬂma}ns‘f shellfish |
i e el ——

Contains shrimp

e
@ Contains squid

@ Contains [ish sauce

- ——

Confains eggs

Contains milk or dairy products
Contains gluten (wheat)

Vegetarian dish
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® Contains peanuts Mildly spicy
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Cont‘iene huevos

Onffene gambas Contiene leche o lacteos
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Contiene calamar @ Contiene gluten (trigo)
@ Contiene salsa de pescado @ Plato vegetariano
@ Contiene cacahuetes @ Ligeramente picante
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VIET DELICE RESTAURANT

CUIDADO CON LOS CARTERISTAS
BE WARE OF PICKPOCKETS

Para su seguridad, le rogamos (ue cuide de sus pertenencias personales. jGracias por su comprension!

To ensure thebest exp.em% Viet Délice Restaurant. We hope that you will take care of your
personal belongings to avoid any loss. Wishing you wonderful days in the beautiful city ol Barcelona!

Instagram Wirli Code: Tripadvisor
VIET DELICE




Coconut juice Coconut milk

Agua de coco 4,6€ I.eche de coco 4,9€

Soda de maracuya [.emonade Orange Juice Soda de lima
Passion [ruit soda 4,9€ [.Limonada 4,6€ /Zumo de naranja 5,6€ [.ime Soda 4,6€

Batido de mango Soda de mango Yogurt mango
Mango smoothie 5,9€ Mango Soda 4,7€ Mango con yogur 4,9€




Still Water 0,51,
Agua 0,51, 2,95€

Cocacola 3,3€

Orange Fanta
Fanta Naranja 3,5€

Sparkling Water
Agua con gas 3,3€

Cocacola 3,5€

[.emon 'anta
F'anta Limon 3,5€

Tonic Water
Tonica 3,0€
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NEW ENGLAND IPA

Craft Beer Ale de Drag  Craft Beer Arrels Craft Beer Carbonara  Craft Beer Tropic Suc
Cerveza Artesanal 4,5€ Cerveza Artesanal 3,9€ Cerveza Artesanal 4,5€ Cerveza Artesanal 4,5€

A & IGO e
_'ff‘“XPORT-U;?

{ B~
ALC:4.9% VOL:
" ORIGIN: HO'CHI'MINH CITY, VIETNAM
bt S VOLUME: 330mi BOTTLE = <

Craft Beer La Cuca Saigon Vietnamese Beer Alhambra Draft Beer
Cerveza Am_anwerveza Vietnamita Saigon 3,9€ Copa de Alhambra 3,6

| "' ‘ 5
SAN"MIGUEL 00 Qjorona, N 2
ALCOHOL-FREE LAGER Extrﬂ RESERVA 1925 | SAN MIGUEL GLUTEN FREE
PRODUCT OF SPAIN = "~ ABV-6A4% ! LAGER BEER 2
ABV: 0.0% BREWED & BOTTLED  GRANADA, SPAIN ALC.5.4% VOL. (%

PRODUCT OF SPAIN ]
& VOLUME: 330ml (11.2 FL OZ) /8

VOLUME: 330ml (11.2 FL OZ) ~ NET CONTENT 30m)

IN MEXICO
ALC. 4.6% VOL. %

o PREMIUM LAGER BEER

Corona Extra 3,8€ Alhambra 1925 3,8€ San Miguel No Gluten 3,8€

San Miguel 0.0 3,8¢




Vina Real Seco Dry
ey 4,1€

Vina Real Crianza
Tempranillo/ Mazuela/
Graciango/ Garnacha

Heréncia Altés
Garnatxa Blanca
Garnocha Blanca )

Herencia Alta Verdejo

ﬁﬁ 4,1€

Ol 22.5¢

Bela Roble

Tempranille (Tinta del Pais)
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ORIGEN: RUEDA, ESPAN..J\

Ramon bilbao Ros¢é
22.9€
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Dilema Verdejo
22,9€

Baldoma Seleccio
Merloff Cabermet Sauvignon
Garmacha

Baldoma Seleccio
22.9¢

Marien Brut Nature
Xarellof Macabeo/
Farelladaf Chardonnay

Cava Marien Brut
23,9€

23,5€

Tw e uva; T?mmnﬂﬁr {too)

Ramon Bilbao 23,

I

Cygnus Sador

Cava Cygnus Sador
0,751.:22,9€
0,371.: 12,9€




Pina Colada

Aperol Spritz 8,5€ Tequila Sunrise 9,€




STARITLERS:
ENTRANTES:

Rice paper rolls filled with rice
noodles, avocado, tofu, mint, lettuce,
cucumber, carrot and herbs + Peanut
sauce.

Extra roll +3,6€

] F —_—

--Rbl‘os dle papel de arroz rellenos de
fideos de arroz, aguacate, tofu,
menta, lechuga ,pepino, zanahoria y
hierbas + Salsa cacahuete.

Rollo extra. +3,6€




STARTERS:
ENTRANTES:

il

- e Crispy wheat paper rolls filled with
silken tofu, seasonal vegetables and
glass noodles, with a light and refined
vegetarian flavor.

Extra roll +3,6 €

[ x ¥

e Rollitos de 1[|)ape1' de (rigo crujientes,
rellenos de tofu sedoso, verduras de
temporada vy fideos de vidrio, con un sabor
vegetariano ligero y refinado.

Rollito extra +3,6 €




STARTERS:
ENTRANTLES:

e Victnamese green mango salad with
organic tofu, carrot, cucumber and
roasted peanuts, served with rice cracker
and a slightly sweet and mildly spicy

- ﬂ?éss}q s a—

e Lnsalada vietnamita de mango verde con
tofu organico, zanahoria, pepino y
cacahuetes tostados, servida con una
galleta de arroz y un aderezo ligeramente
dulce y suave picante.
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STARTLERS: !
ENTRANTES:

A
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Fine 1slucent dumplings
steamed filled with selected
prawns that retain all their
juiciness and freshness.

. < Finessaquitos-translucidos

J cocinados al pror rellenos de
~ langostinos selectos que
conservan toda su jugosidad va
frescura.




STARTERS:
ENTRANTLES:

~and bean sprouts. Enjoyed wrapped |
fresh leaves with aromatic herbs and
dipped in our sweet and sour sauce.
Customize your dish:

1.Prawns and Pork
—— G-rganif Tofu &
= i | |

e Una c_rujiente crépe de arroz dorada con
curcuma con brotes de soja. Se disfruta
envuelta en hojas frescas con hierbas
aromaticas y se sumerge en nuestra salsa
agridulce. Personalice su plato:

1.Langostinos y Cerdo

2. Tofu organico &




STARTLERS:
ENTRANTLES:

e ——..
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e This platter features creamy avocado rice

paper rolls, crispy golden vegan spring
rolls, a zesty green mango and tofu salad,
and our signature crispy-fried vegetarian

dumplings.

jiay

e [ste plato incluye rollitos de papel de arroz

con aguacate cremoso, crujientes rollitos
vegetarianos dorados, una refrescante
ensalada de mango verde con tofu, y
nuestros exclusivos dim sum vegetarianos
fritos




STARTERS:
ENTRANTLES:

pairing of crispy golden tofu, smooth
avocado, and sweet mango, accompanied
by rice noodles and fresh garden herbs.
Served with delicate rice paper wrappers
and VIE'T DELICE’s signature artisanal
sauces. -

Una creacion ligera y sofisticada. Una
armoniosa combinacion de tofu dorado,
suave aguacate v dulce mango fresco,
servidos con fideos de arroz y una cuidada
seleccion de hierbas aromaticas. Se acompana
con laminas de papel de arroz y nuestras
exclusivas salsas artesanas VILT DELICE.

Alight, refined delicacy. An exquisite |




VIETNAMESE SOUP:
SOPAS VIETNAMITAS:

blime and aron
ours with trad
ce noodles and thin slices of

e Un caldc pmatico, cocinado a
[uego lente Ooras con especias
tradicionale

llarines de

arroz y finas l¢ erna.

Exquisite broth patiently infused with
oriental spices, served with rice
noodles, fresh herbs and tender

shredded chicken.

e Exquisito caldo infusionado
pacientemente con especias orientales,
servido con tallarines de arroz, hierbas
frescas y tierno pollo desmenuzado.
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VIETNAMESE SOUP:

SOPAS VIETNAMITAS:

sito bol de [i
) CON un sut

‘with the vibrant perfume of lemongrass.
Served with rice noodles, tender cuts of
pork shank, juicy beef and the traditional
touch of boneless pig trotters.

e Un caldo plge ternerarobusto y aterciopelado,
impregnado Se sirve con fideos de arroz,
tiernos cortes de jarrete de cerdo, jugosa
ternera y el toque tradicional de manitas de
cerdo deshuesadas.




VERMICELLI & NOODLE
VERMICELLI & F'IDEOS:

idos con brotes d¢
acahuetes tosta

homemade sauce, crispy vegetables .
Customize vour dish:

1.Selected Beef

2.Fresh Prawns (@)

e l'ideos artesanales con una exclusiva
salsa cascra, verduras erujientes y
un toque de-cebollino aromatico.
Personalice su plato:

1.Ternera Seleccionado

2. Langostinos I'rescos @
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VERMICLELLI & NOOI

VERMICELLI & FIDEOS

arroz salteados
na jugosa sal

dish with:
1. Selected Chicken. 3. Selected Beef.
2. Organic Tofu. & 4. I'resh Prawns. &

e Tradicionales tallarines de arroz con una
sutil y arﬂméijica base de curry amarillo,
acompanados de verduras [rescas y
crujientes. Personalice su plato con:
1.Pollo Seleccionado. 3. Langostinos &
2.Ternera Seleccionada. 4. Tofu Organico @




VERMICELLI & NOOD

VERMICELLI & FIDLOS: (

RICE DISHLS:
PLATO CON ARROZ:

seasonal vegetables and coconut milk. A dish [ull
of color and fragrance. Customize vour dish:
1.Fresh Prawns & 3. Rural Chicken

2.8upreme Salmon & 4. Organic Tofu @

= F

o EX(uisito v aI_"O%nétic'o curry artesanal con
verdura vy leche de coco. Un plato lleno de color y
fragancia. Personalice su plato:

1. Langostinos I'rescos & 3.Pollo de Corral

2.8almon Supremo &) 4. Tofu Organico &




RICE. DISHES: i
PLATO CON ARROZ:

i

lento ca
sentidos.

exclusive homemade sweet and sour
reduction with subtle citrus notes,
accompanicd by pineapple, tomatoes with
jasmine rice.

e Langostinosjugososy calamares tiernos
banados enuna exclusiva reduccion
agridulce de la casa con sutiles notas
citricas, acompanados de pina, tomates
CON arroz jazmin.




RICE DISHLS:

PLATO CON ARROYZ:

~Infused in a sauce rich in umami
nuances, accompanied by red onion,
fresh peppers and served s with
aromatic rice.

“e Jugosos dados de solomillo de ternera

infundidos en una salsa rica en matices
umami, acompanados de cebolla morada,
pimientos frescos y servidos con arroz
aromatico.




RICE DISHLES:
PLATO CON ARROZ:

toque
1. Langos
2. Verdura

a subtle touch of chili that awakens the
senses. Served with aromatic jasmine rice,

e Ticrno jugoso pollo de corral infundido con la
vibrante fragancia del limoncillo fresco vy un
“sutil toque de guindilla que despierta los
sentidos. Servido con arroz jazmin aromatico.




RICE DISHES: ' |
PLATO CON ARROYZ, ||:|'

e Fine and juicy slices of select beef. Combined
with crispy fresh celery and a generous base
of golden garlic. Served with jasmine rice.

o Finasyjugosas laminas de ternera
seleccionada. Combinadas con erujiente apio
fresco v una generosa base de ajo dorado.
Servido con arroz jazmin.




RICE DISHES: m
PLATO CON ARROZ:

sira salsa casere
07 jazmin aro

e
v se
Elija su p
1.Gambas Tigr

homemade sweet and sour
reduction, with subtle caramelized
nuances. Served with aromatic
jasmine rice.

e Deliciosas COPtlllltaS de cerdo seleccionadas,
cocinadas a [uego lento . Glaseadas en una

T XRTS : rica e intensa reduccion agridulce de la casa,

——y ' ' _— - con sutiles matices caramelizados. Servido

CON arroz jazmin aromartico.




RICLE DISHLS:

PLATO CON ARROZ:
ik

o

* Exqui
tam
acidity. Accompanied by aromatic rice.

e Exquisitos langostinos glaseados con nuestra salsa
casera de tamarindo, (qque combina magistralmente
la acidez natural Acompanado de arroz aromatico.
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BREAD DISHES: |
PLATO CON PAN: "”

¥
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calier
sabroso

with creamy homemade paté, a [ried egg, fresh
cucumber, pickled vegetables, aromatic
cilantro, and rich house sauce. Choose your
protein:

1. Beef 2. Pork. 3.Chicken

e Baguette viectnamita caliente y crujiente, rellena
de cremoso pate casero, huevo Irito, pepino
fresco, verduras encurtidas, cilantro aromatico y
nuestra rica salsa especial. Elige tu proteina:

1. Ternera. 2. Cerdo. 3. Pollo




DESSLERT:
POSTRLS :

delightful crunch with a naturally sweet
and warm interior.

e Crujiente de platano dorado elaborado al
estilo tradicional del Mekong, que olrece
una texcura crujie_h{e por fuera con un
interior naturalmente dulce y calido.




DESSERT:
POSTRES::

e U

pri
masticab
experiencie

Made with premium green tea powder, it
delivers a perfect balance of rich, earthy
bitterness and creamy sweetness, offering a
silky smooth texture in every bite.

e Flaborado con polvo de té verde de primera
- calidad, ofreceun eqlllilibrio perfecto entre
un amargor rico y terroso y una dulzura
cremosa, brindando una textura suave y
sedosa en cada bocado.







VIET DELICE

“VIETNAMESE KITCHEN: TASTE & MEMORIES
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08001, Ciuta 3arcelona
® Todos los dias :12:00- 24:00
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